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OliO. nOn lasciare Una macchia!
ricicla l'OliO vegetale esaUstO

Campagna di informazione 
per la raccolta degli oli vegetali esausti

Punto di raccolta:

800-452616
Vai al sito: www.rumentologo.it 

Scarica l’APP: Rumentologo

Per informazioni sulla raccolta degli 
oli vegetali esausti chiamare il

 CENTRO
     Via  d'Aosta Valle 

 RACCOLTA DI 



OliO esaUstO, Di cOsa ParliamO...
Ogni anno tonnellate di olio di cottura vengono gettate negli scarichi dei nostri lavandini 
domestici, causando problemi alle tubature fognarie, andando poi ad inquinare l’ambiente.
L’olio disperso sul suolo, lo ritroviamo poi nelle nostre case e nella nostra alimentazione 
attraverso piante ed animali di cui ci nutriamo, provocando gravi danni alla nostra salute.

QUALI OLI POSSO RACCOGLIERE NEL MIO CONTENITORE?

l’OliO UtilizzatO PUò tOrnare ancOra Utile se 
cOnferitO in Un cOntenitOre che cOnsenta Di 
agevOlare eD incentivare il sUO recUPerO...

cOme aDeriscO all’iniziativa?

 litri. 3 di capienza della 
 contenitore il ritirare di chiedere 

 d'aAosta Valle via in raccolta di Centro il Presso
posso
verde

Utilizzarlo fin da subito per la raccolta dell’olio esausto 
prodotto presso la mia abitazione

cOsa DevO fare?
1. Raffreddare l’olio vegetale dopo averlo utilizzato
2. Prendere il contenitore verde e versare l’olio usato nelle cotture
3. Quando il contenitore sarà pieno, andare al Centro di Raccolta o al Punto di Ritiro 

Autorizzato presente nel mio Comune di residenza e svuotare l’olio nell’apposito 
contenitore per la raccolta degli oli vegetali

4. Lavare il contenitore e riutilizzarlo

Attraverso la raccolta organizzata, regaliamo al nostro olio nuove vite che ci permetteranno 
di risparmiare una grande quantità di risorse economiche e di salvaguardare l’ambiente.
L’olio recuperato potrà diventare:
Biodiesel, Glicerina per saponi, Lubrificante per auto, Lubrificante per macchine agricole, 
combustibile per produrre energia.

Posso versare solamente oli e grassi alimentari usati, quali:
•	 Olio da frittura
•	 Olio vegetale di qualsiasi tipo
•	 Olio proveniente da alimenti conservati sott’olio (tonno, carciofini, peperoni, 

verdure, funghi) 
•	 Strutto (in contenute quantità perché tende a solidificare)
•	 Grassi vegetali
•	 Margarina

È vietato includere nel contenitore olio non alimentare, come:
•	 Olio motore
•	 Olio minerale (proveniente dal petrolio)
•	 Lubrificanti

QUALI OLI NON POSSO RACCOGLIERE NEL MIO CONTENITORE?

servizi comunali spa, in collaborazione
con l’amministrazione comunale, 
promuove un’iniziativa
per non lasciare macchie...


